
Bitte geben Sie uns etwaige Allergien bekannt,  

unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Speisen! 

Salate und Vorspeisen 
Großer Gemischter Salatteller € 8,90 

Kleiner Gemischter Beilagensalat € 6,90 

Bauernsalat  

Blattsalate mit gebratenen Hühnerfiletstreifen, Speck und Zwiebelringen € 18,90 

klein als Vorspeise € 17,40 

Fischersalat  

Gebratene Fischfilets auf marinierten Blattsalaten € 21,50 

klein als Vorspeise € 20,00 

In Sesam gebackene Hühnerfiletstreifen € 20,90 

auf marinierten Blattsalaten mit Schafskäse 

Geräuchertes Forellenfilet € 19,50 

mit Salatbouquet, Oberskren und Knoblauchbaguette 

Marinierte Scheiben vom Tafelspitz  

mit Zwiebelringen, Kürbiskernöl und Salatbouquet € 17,50 

klein als Vorspeise € 16,00 

Knoblauchbaguette € 3,00 

 

Suppen 
Klare Rindsuppe € 6,50 

wahlweise mit Kräuterfrittaten, Nudeln oder Backerbsen 

Pinzgauer Kaspressknödel  

1 Stk. in Rindsuppe € 7,50 

2 Stk. in Rindsuppe mit einem extra Beilagensalat € 14,20 

Knoblauchcremesuppe mit Croutons € 7,50 

Klare Fischsuppe mit Knoblauchbaguette € 10,50 

Salzburger Suppentopf  

Klare Rindsuppe mit Tafelspitzwürfel, Nudeln und Wurzelgemüse € 11,50 

klein als Vorspeise € 8,50 

 

 



Kleine Portion: Abzug € -1,50 (wo möglich) 

Bitte geben Sie uns etwaige Allergien bekannt,  

unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Speisen! 

Hauptspeisen 
Schnitzel Wiener Art mit Petersilerdäpfel und Preiselbeeren  

vom Schwein € 18,90 

vom Kalb € 26,90 

vom Huhn € 20,90 

Cordon Bleu vom Schwein € 19,90 

mit Pommes frites und Preiselbeeren 

Cordon Bleu vom Hirsch 

gefüllt mit Schinken, Käse und Rotkraut € 25,90 

dazu Petersilerdäpfel und Preiselbeeren 

Gebackenes Bierschnitzel vom Schwein € 19,50 

in Bier mariniert und klassisch paniert 

mit Erdäpfelsalat und Preiselbeeren 

Grillteller € 25,90 

Gegrilltes von Rind, Schwein und Huhn  

mit Pommes frites, Grillgemüse, Cocktailsauce und Kräuterbutter 

Schweinefiletmedaillons € 22,90 

auf Rotweinsauce mit glasierten Karotten und Kroketten 

Spaghetti Bolognaise mit Parmesan € 13,90 

Rosa gebratenes Rumpsteak (ca. 250g.) € 35,90 

auf Pfefferrahm mit Kräuterrösti und Grillgemüse 

Rindsgulasch € 19,90 

mit Serviettenknödel 

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten € 27,90 

mit Spätzle und Bohnen im Speckmantel 

Gekochter Tafelspitz € 25,90 

mit Cremespinat, Rösterdäpfel und Apfelkren 

 

 

 

 



Kleine Portion: Abzug € -1,50 (wenn möglich) 

Bitte geben Sie uns etwaige Allergien bekannt,  

unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Speisen! 

Fischgerichte 
Forelle oder Saibling im Ganzen gebraten € 25,90 

mit Petersilerdäpfel und Kräuterbutter 

Lachsforellenfilet € 24,90 

mit Petersilerdäpfel und Kräuterbutter 

Zanderfilet € 23,90 

auf Zitronenrahmpasta mit Erbsenschoten und Kirschtomaten 

 

 

Vegetarische Gerichte 
Spaghetti mit Tomatensauce und Parmesan € 12,90 

Pappardelle in Steinpilzrahmsauce € 18,90 

mit Trüffelöl, Rucola und Parmesan 

Pinzgauer Kasnockn (Käsespätzle) mit Beilagensalat € 18,90 

Spinatknödel € 17,90 

mit Nussbutter, Parmesan und Beilagensalat 

 

  



Kleine Portion: Abzug € -1,50 (wenn möglich) 

Bitte geben Sie uns etwaige Allergien bekannt,  

unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Speisen! 

Süßspeisen 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus € 12,90 

klein als Dessert € 11,40 

Eispalatschinke € 9,40 

mit Mandeln, Schokoladensauce und Schlagobers 

Salzburger Nockerl für 2 Personen € 19,40 

Zubereitungszeit 20 Minuten 

 

 

 

Eisbecher 
Heiße Liebe € 9,40 

3 Kugeln Vanilleeis mit warmen, marinierten Himbeeren und Schlagobers 

Coupe Dänemark € 8,40 

3 Kugeln Vanilleeis mit heißer Schokosauce und Schlagobers 

Eiskaffee € 8,40 

Vanilleeis mit gekühltem Kaffee und Schlagobers 

Granatapfeleisbecher € 9,40 

mit Schlagobers 

Walnusseisbecher mit Eierlikör und Schlagobers € 9,40 

Gemischtes Eis mit Schlagobers € 6,00 

 

 



English 

Please inform us about any allergies or food intolerances, 

our service team will inform you about any allergic ingredients in our dishes! 

Salads and Starters 
Large Mixed Salad Plate € 8,90 

Small Mixed Side Salad € 6,90 

Farmer’s Salad  
mixed leaf salads with roasted chicken strips, bacon and onion rings € 18,90 

small as a starter € 17,40 

Fisherman’s Salad  
grilled fish fillets on marinated mixed leaf salads € 21,50 

small as a starter € 20,00 

Sesame-Crusted Chicken Strips € 20,90 

on marinated mixed leaf salads with feta cheese 

Smoked Trout Fillet  

with salad bouquet, horseradish cream and garlic baguette € 19,50 

Marinated Slices of Boiled Beef (<Tafelspitz=)  
with onion rings, pumpkin seed oil and salad bouquet € 17,50 

small as a starter € 16,00 

Garlic Baguette € 3,00 

 

Soups 
Clear Beef Broth € 6,50 

with choice of herb pancakes, noodles or fried batter pearls 

Pinzgau Cheese Dumplings  

1 pc. in beef soup € 7,50 

2 pcs. in beef soup with an extra side salad € 14,20 

Garlic Cream Soup with Croutons € 7,50 

Clear Fish Soup with garlic baguette € 10,50 

Salzburg Soup Pot  

clear beef broth with diced boiled beef, noodles and root vegetables € 11,50 

small as a starter € 8,50 

 

  



English 

Please inform us about any allergies or food intolerances, 

our service team will inform you about any allergic ingredients in our dishes! 

Main courses 
Schnitzel „Viennese Style< with parsley potatoes and cranberry relish 

Pork € 18,90 

Veal € 26,90 

Chicken € 20,90 

Pork Cordon Bleu € 19,90 

with French fries and cranberry relish 

Venison Cordon Bleu € 25,90 

filled with ham, cheese and red cabbage 

served with parsley potatoes and cranberry relish 

Beer-Marinated Pork Schnitzel € 19,50 

with potato salad and cranberry relish 

Mixed Grill Plate € 25,90 

grilled fillets of beef, pork and chicken 

with French fries, cocktail sauce and herb butter  

Pork Fillet Medallions € 22,90 

on red wine sauce with glazed carrots and potato croquettes 

Spaghetti Bolognese with Parmesan € 13,90 

Sirloin Steak (approx. 250 g) € 35,90 

on pepper cream sauce with herb rösti and grilled vegetables 

Beef Goulash € 19,90 

with sliced bread dumplings 

Onion Roast Beef € 27,90 

with spätzle and bacon-wrapped beans 

Boiled Beef (Tafelspitz) € 25,90 

with creamed spinach, roasted potatoes and apple horseradish 

 

  



English 

Please inform us about any allergies or food intolerances, 

our service team will inform you about any allergic ingredients in our dishes! 

Fish dishes 
Whole Grilled Trout or Char € 25,90 

with parsley potatoes and herb butter 

Salmon-Trout Fillet € 24,90 

with parsley potatoes and herb butter 

Zander Fillet € 23,90 

on lemon cream pasta with peas and cherry tomatoes 

 

 

Vegetarian dishes 
Spaghetti with Tomato Sauce and Parmesan € 12,90 

Pappardelle in Porcini Cream Sauce € 18,90 

with truffle oil, arugula and Parmesan 

Pinzgau-Style Cheese Spätzle with a side salad € 18,90 

Spinach Dumplings € 17,90 

with beurre noisette, Parmesan and a side salad 

 

 

  



English 

Please inform us about any allergies or food intolerances, 

our service team will inform you about any allergic ingredients in our dishes! 

Sweet dishes 
„Kaiserschmarrn< (sugared cut-up pancakes) with applesauce € 12,90 

small as a dessert € 11,40 

Ice Cream Pancake € 9,40 

with almonds, chocolate sauce and whipped cream 

<Salzburger Nockerl= for 2 persons € 19,40 

traditional fluffy baked soufflé, served warm on lingonberries 

Preparation Time: 20 minutes 

 

 

Ice cream 
Hot Love € 9,40 

3 scoops of vanilla ice cream with hot raspberries and whipped cream 

Coupe Danmark € 8,40 

3 scoops of vanilla ice cream with hot chocolate sauce and whipped cream 

Iced Coffee € 8,40 

Vanilla ice cream with chilled coffee and whipped cream 

Pomegranate Ice-Cream Cup € 9,40 

with whipped cream 

Walnut Ice-Cream Cup with egg liqueur and whipped cream € 9,40 

Mixed Ice Cream with whipped cream € 6,00 

 

 


